
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Nos Cocktails  10.00€ Happy Hour 7.50€ 

Barbapapa  20 cl 
Vodka, jus de cranberry, jus de citron vert, 

Purée de Coco & Crème de mûre 

Pineapple Pie  20 cl 
Gin, Bacardi cuatro, jus de citron vert, jus d’ananas, 

Sirop d’orgeat & Caramel beurre Salé 

Mary Gin  16cl 
Gin, jus de citron vert, Concombre & Menthe fraiche 

San Marco  20cl 
Rhum blanc, rhum ambré, jus de citron vert, 

Jus d’ananas & jus de Maracuja 

Blue Coconut Margarita  20cl 
Tequila, curaçao bleu, Jus de citron vert 

& Purée de Coco 
 

Cocktails sans Alcool  8.00€ Happy Hour 6.50€ 

Virgin Mojito  20 cl 
Menthe fraîche, citron vert, Martini floréale, 

cassonade & limonade 

Tutti Frutti  20 cl 
Jus de pomme, Jus d’ananas, jus d’orange & jus de fraise 

Alba  14 cl 
Jus d’orange, jus de maracuja & sirop de grenadine 

Virgin Tonic 20 cl 
Martini Vibrante, la French Tonic 

 

Spritz   12.00€ Happy Hour 10.00€ 

L’Apérol Spritz  16 cl 
Aperol, San Pellegrino, Champagne Pannier 

Le Saint Germain Spritz  16 cl 
Liqueur de Saint-Germain, San Pellegrino & Champagne Pannier 

Le FIERO Spritz  16cl 
Martini Fiero, San Pellegrino & Champagne Pannier 

 

Cocktails Pimp  Happy Hour 12.00€

Bombay Saphire Tonic  14 cl 

Blue Island  12 cl 

Cold Blood  16 cl 

Long Island Iced Tea  16 cl 

Fistons Sour  16 cl 

Mojitos   Happy Hour 7.50€

Le Classique  20 cl 

Le Fruits Rouges  20 cl 

Le Mojito des Fistons  20 cl 

Mules   Happy Hour 10.00€

French Mule  16 cl 

London Mule  16 cl 

Jalisco Mule  16 cl 

Jamaïcan Mule  16 cl 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ROUGE         16cl  50cl 

AOP BERGERAC       6,00€  18€  
Cuvée LuLu, Savignac 

AOP SANCERRE       7,50€  20€ 
Rouge, Domaine Durand 2021 

AOP CROZES HERMITAGE    8,50€  26€  
Les Launes, Delas 2021 

VDF LA PETITE PERRIERE    6,00€  18€  
Pinot noir, Saget la Perrière 2022             
 
AOP Haut-MÉDOC      9€00  28€  
Maucaillou 2017 

 
BLANC 

IGP CHARDONNAY      6,50€  19€ 
Cuvée LuLu, Ruet 2021   

IGP CÔTE DE GASCOGNE    6,00€  18€ 
Le bal des papillons, Horgelus  
AOP SANCERRE       7,50€  24€ 
Domaine Durand, blanc 2020 

IGP MARSANNE       6,00€   18€ 
Marsanne, Les Héritiers Gambert 

AOP BOURGOGNE      9,00€  28€  
Chablis, Brocard 2022 
 

Rosé 

IGP VAR           6,00€  18€ 
Carte Postale Estandon 2021  

AOP CÔTES DE PROVENCE Bio  8.00€  25€  
Première Note, Domaine Figuière 2023 
 

Coupe de Champagne 
DEUTZ BRUT CLASSIC          13,00€  - 
 

Pression     25cl  50cl     h.H 

Lager des Fistons  4.50€  7.50€  5€ 
Affligem       4.80€  8.00€ 
Desperados     4.80€  8.00€ 
Pélican        5.00€  9.00€ 
Bière du Mois   4.80€  8.00€  6€ 
Panaché, Monaco   4.50€  7.50€ 

Bouteille         33cl  

Mont-Blanc IPA       6.50€ 
Mont-Blanc blanche      6.50€ 
Mont blanc verte      7.00€ 
Délirium          7.50€ 
Rince Cochon        6.50€ 
Heineken 00 sans Alcool   6.50€ 

LIMONADE 
Coca-cola, Zéro    33 cl  4.90€ 
Orangina       25 cl  4.90€ 
The Glacé Maison   30 cl  4.90€ 
Tonic       20 cl  5.80€ 
Red Bull      20 cl  6.00€ 
Limonade      30 cl  4.40€ 
Schweppes-Agrumes    25 cl  4.90€ 
Perrier       33 cl  4.90€ 
Vittel       25 cl  4.40€ 
 Supplément Sirop :   2 cl  0.50€ 
Menthe, Fraise, Grenadine,  
Orgeat, Citron, Pêche 
Jus de Fruits Pressés  20 cl  5.00€ 
Jus de fruits :    25 cl  4.30€ 
Orange, Pomme, Fraise, Ananas, Maracuja, 
Cranberry, Tomate, Pamplemousse 

EAUX    50 cl  100 cl 
Vittel    5.60€  7.10€ 
San Pellegrino 5.60€  7.10€ 
Eau de Perrier  -  7.60€ 

Demandez La Carte des Vins  
& des Grands Crus 

Apéritifs 
Américano Maison       10cl   9.00€ 
Coupe de Champagne      16cl  13.00€ 
Kir - Cassis, framboise, pêche    12cl   6.00€ 
Kir royal champagne DEUTZ BRUT 12cl  12.00€ 
Ricard          4cl   5.00€ 
Martini, Suze, Campari    5cl   5.00€ 
Porto Rouge         5cl     5.00€ 
le Ti’Punch 972  Dillon 55°  6cl   10.00€ 

              4cl  

Basic    J&B, Ballantines    8€ 

Single Malt  Glenfiddich 12 ans  12€ 
Talisker 10 ans    14€ 
Bellevoye blanc    15€ 
Lagavulin 16 ans   17€ 

Bourbon   Jack Daniel’s     10€ 

Café       2.60€ 
Noisette      2.70€ 
Double Café     5.00€ 
Décaféiné      2.70€ 
Capuccino      5.10€ 
Chocolat Chaud    5.00€ 
Thé Vert à la menthe  4.60€ 
Thés Dammann & frère  4.60€ 
Earl Grey, Gunpowder, Ceylan 

Thés, Cafés & Chocolat 

Vieille Prune de Souillac  13.00€ 
L’unique 
Calvados VSOP    14.00€ 
Morin 
Cognac VSOP H by Hine  14.00€ 
Fine champagne 
Poire Prisonnière   14.00€ 
Distillerie LA CIGOGNE 
Rhum Vieu x     12.00€ 
Rhum Diplomatico    13.00€ 
Rhum Black tears   12.00€ 
Limoncello, Amaretto, Bailey’s  
Get 27, Menthe Pastille  8.00€ 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L’Entrée du Jour    voir l’ardoise           7.00€ 
 

La Terrine Maison & légumes pickles            8.00€ 
  

Foie gras maison la recette de me grand-mère        17.50€ 
 

Le Croustillant de St Marcellin            8.50€ 
 

Le Saumon fumé Maison Label rouge           12.00€ 
 

La Friture d’Eperlans sauce tartare maison          8.50€ 
 

l’Avocado Toast Avocat, Saumon fumé, crème ciboulette, légumes confits 10.50€ 
 

Tempura de Crevettes maison sauce qui pique mais pas trop     9.00€ 

 
Marinière             16.50€ 
Vin blanc, échalotes, persil 

Poulette              17.50€ 
Marinière et de la bonne crème fraiche 
Bleu               18.50€ 
Base poulette et de la bonne fourme d’Ambert 
Dijonnaise             18.50€ 
Base poulette et de la bonne moutarde à l’ancienne 
 
 

Du Père Igordine          19.00€ 
Foie gras, gésiers, croûtons, salade, échalotes confites, 
Vinaigrette  
 

Ruby de Puteaux          18.50€ 
Saumon fumé maison, belles crevettes, pousses de soja, chou 
chinois, poivrons, avocat salade. 
 

Le Tartare de légumes       16.50€ 
Préparé par le chef, coupé avec son couteau, Y’a que des 
légumes et du fruit  
Accompagnés de frites maison & d’une salade  
 

la Planche de Charcuteries label rouge          19.00€ 
Chorizo, jambon cru affiné, saucisse à la perche, terrine maison, pickles 
 

la Planche de Fromages affinés sélection Jacob         9.50€ 
 

la Marc Moi ça Planche charcuteries & fromages        24.00€ 
 

le Froque-Monsieur                14.50€ 
y’a du Jambon, y’a du gruyère, y’a de la salade 
 

la Race Poutine                    8.50€ 
Frites maison, sauce fourme d’Ambert, oignons frits 
 

le St Marcellin Rôti & Compotée de Figues         12.00€ 
 

L’assiette de frites & Mayonnaise              7.00€  

à Partager ou pas…



CB à partir de 5,00 € - Service Inclus - Tous nos prix sont TTC 
la maison n’accepte pas les Chèques, ni l’échec d’ailleurs...

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

l’Onglet Black Angus 250G             23.00€  
Échalotes confites, gratin dauphinois 
 

le Conflit de Canard Maison            19.50€  
Pommes de terre sautées 
 

la Surprise Culinaire à Marco   voir l’ardoise     16.50€  
 

La Pièce de Bœuf    voir l’ardoise         16.50€ 
 

Le Burger Végétarien              17.50€ 
Bun’s boulangerie Forcher**, steak végétal maison, sauce Chonchon, oignon rouge, parmesan 12 mois 
& salade, Accompagné de frites maison  

 

Le Furger des Bistons               18.50€ 
Bun’s boulangerie Forcher**, steak charolais, échalotes confites,  
St Nectaire gratiné, sauce chonchon, frites maison 
 

le Tartare de Bœuf Charolais            19.00€  
préparé par le chef, coupé au couteau, frites maison  
aller-retour ça n'existe pas !! 
 

l’Authentique Andouillette « Bobosse » 240G (costaude)  22.00€ 
Purée maison, sauce dijonnaise 
 

Risotto de Coquillettes au tartufo         18.00€ 
 Jambon blanc Rostello, parmesan 
 

Tataki de Thon  180 g (robuste)           20.50€ 
Sésame torréfié, wok de légumes de saison 
 

 

Pièces de bœuf d’exception maturées par les Fistons 30 jours minimum 

Nos viandes sont affinées en cave de maturation & surtout soigneusement sélectionnées auprès d’éleveurs exigeants. 
Les Prix sont définis en fonction des races de Viande, de la provenance, et du temps de maturation. 

Moelleux Garanti, Kiff assuré !! Gare à la Rupture de Steak !! 
Supplément garniture 4€    Supplément sauce 1€ 

nos Pièces de BOEUF charolais 

AU CHOIX     on coupe à la Minute

Côte de Bœuf mini 1100g     80.00€ 

Filet de bœuf  mini  200g  32.00€ 

Entrecôte   mini  300g  28.00€ 

Faux-Filet   mini  250g  25.00€

Gratin Dauphinois 

Frites Maison 

Purée de Patates 

Légumes rôtis 

+ 1 Accompagnement + 1 Sauce Maison 

Fourme d’Ambert 

Echalotes 

Béarnaise 

Sauce Moutarde 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le Crème Brulée maison         8.00€ 

Le Dessert    voir l’ardoise      7.00€ 

Le Moelleux Chocolat Valrhona 62%     8.50€ 

La Crêpe Chocolat Sauce Chocolat Valrhona66% 6.50€ 
La Crêpe Tartinée           8.50€ 
Pâte à tartiner Bio, glace Vanille 

La Brioche éperdue glace Vanille     8.50€ 

Les Fromages affinés par la Maison Jacob  9.50€ 

Le Cognac French Coffee       12.00€ 

Café gourmand & ses friandises      9.50€ 

Glaces Artisanales**     2 boules  5.50€ 
             3 boules  8.00€ 
  Vanille, Chocolat, Caramel, Café, Pistache  
  Rhum-raisins, Sorbet citron, Sorbet Fraise  
Supp. Chocolat Valrhona, Caramel ou Chantilly  1.50€ 

Servies uniquement le midi de 12h à 15h   
Du lundi au vendredi hors jours fériés 

A choisir sur l’Ardoise 

Entrée + Plat        21.00€ 

Plat + Dessert        21.00€ 

Entrée + Plat + Dessert    26.00€ 

Coqquillette jambon 
ou 

steak + frites 
 

sirop de fraise 
ou 

jus de pomme 

crêpe au sucre 
ou 

glace vanille 
 

 
12.00€ 

Pensez à 

Selon les désirs du Chef 
7.00€ 

 


