
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nos Cocktails    

Barbapapa  20 cl 
Vodka, Nectar de cranberry, jus de citron vert, 

Crème de coco & crème de mûre 

P*rn star Martini  16 cl 
Vodka, jus de citron vert, Nectar de maracuja 

Sirop de vanille & shooter de champagne 

Mary Gin  16cl 
Gin, jus de citron vert, Sirop de concombre & menthe fraiche 

San Marco  20cl 
Rhum blanc, rhum ambré, jus de citron vert, 

Jus d’ananas & Nectar de maracuja 

Blue Coconut Margarita  20cl 
Tequila, curaçao bleu, Jus de citron vert 

& Crème de coco 
 

Cocktails sans Alcool  
Virgin Mojito  20 cl 

Menthe fraîche, citron vert, 
Cassonade & limonade 

Tutti Frutti  20 cl 
Jus de pomme, jus d’ananas, jus d’orange & purée de framboise 

Alba  14 cl 
Jus d’orange, Nectar de maracuja & sirop de grenadine 

Virgin Tonic 20 cl 
Martini Vibrante (Apéritif sans alcool à base de vin désalcoolisé et d’extraits de 
plantes aromatiques), Tonic  

 

Spritz   

L’Apérol Spritz  16 cl 
Apérol (Apéritif italien à base d’oranges amères et d’herbes aromatiques), San 

Pellegrino, Champagne Epc 

Le Saint Germain Spritz  16 cl 
Liqueur de Saint-Germain (Liqueur de fleurs de sureau), San Pellegrino & 

Champagne Epc 

Le campari Spritz  16cl 
Campari (Apéritif à base de plantes et de fruits), San Pellegrino & Champagne 

Epc 
 

Cocktails Pimp  

Bombay Saphire Tonic 14 cl 

Blue Island 12 cl 

 

Bellini   16 cl 

Long Island Iced Tea  16 cl 

Fistons Sour  16 cl 

Mojitos   

Le Classique  20 cl 

Le framboise  20 cl 

Le Mojito des Fistons  20 cl 

Mules   

French Mule  16 cl 

London Mule  16 cl 

Jalisco Mule  16 cl 

Jamaïcan Mule  16 cl 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ROUGE         16cl  50cl 

AOP BERGERAC       6,00€  18€  
Cuvée LuLu, Savignac 

AOP SANCERRE       7,50€  20€ 
Rouge, Domaine Durand  

AOP CROZES HERMITAGE    8,50€  26€  
Meyssonniers M.Chapoutier  

VDF PINOT NOIR       6,00€  18€  
Vauluisant, Paul MANEVEY             
 
AOP Haut-MÉDOC      9€00  28€  
Maucaillou  

 
BLANC 

AOP Bourgogne      6,50€  19€ 
Chardonnay  « Cuvée LuLu » Ruet    

IGP CÔTE DE GASCOGNE    6,00€  18€ 
Le bal des papillons, Horgelus  
AOP SANCERRE       7,50€  24€ 
Domaine Durand, blanc  

IGP COLLINES RHODANIENNE   6,00€  18€ 
Marsanne, Les Héritiers Gambert  

AOC CHABLIS       9,00€  28€  
Bourgogne, Brocard  
 

Rosé 

IGP Méditerranée       6,00€  18€ 
Le Palm by Escarelle  

AOP CÔTES DE PROVENCE    8.00€  25€  
Miraval, Château Miraval 
 

Coupe de bulles & Champagne 
Champagne EPC Brut Blanc de Noir 14,00€  - 
AOC clairette de Die Brut   8,00€  - 

 

Pression     25cl  50cl  

Marguerite blonde  4.80€  8.00€ 
Affligem       5.20€  9.00€ 
Desperados     5.20€  9.00€ 
Pélican        5.20€  9.00€ 
Bière du mois   5.00€  8.50€ 
Panaché, Monaco   4.80€  8.00€ 
Bouteille         33cl  

Mont-Blanc blanche     6.50€ 
Mont Blanc verte     7.00€ 
Délirium         7.50€ 
Rince Cochon       7.50€ 
Margueritte sans Alcool  6.50€ 
 

LIMONADE 
Coca-cola, Zéro , Cherry 33 cl  4.90€ 
Fanta, Sprite, Fuze tea 25 cl  4.90€ 
The Glacé Maison   30 cl  4.90€ 
Tonic        20 cl  5.80€ 

 
Ginger Beer     20 cl  5.80€

    
Red Bull      20 cl  6.00€ 
Limonade      30 cl  4.40€ 
Schweppes-Agrumes    25 cl  4.90€ 
Perrier       33 cl  5.00€ 
Vittel       25 cl  4.40€ 
 Supplément Sirop :   2 cl  0.50€ 
Menthe, fraise, grenadine, Orgeat, citron, pêche 
Jus de Fruits Pressés  20 cl  5.80€ 
Orange, citron  
Jus de fruits :    25 cl  4.50€ 
Orange, Pomme, Ananas 
Nectars de fruits :   25 cl 4.50€ 
Cranberry, Maracuja 

EAUX    50 cl  100 cl 
Vittel    5.90€  7.10€ 
San Pellegrino 5.90€  7.10€ 
Eau de Perrier  -  7.60€ 

Demandez La Carte des Vins  
& des Grands Crus 

Apéritifs 
Américano Maison       10cl   9.00€ 
Coupe de Champagne      16cl  14.00€ 
Kir - cassis, framboise, pêche    12cl   6.00€ 
Kir royal à la clairette de die AOC 12cl  10.00€ 
Ricard          4cl   5.00€ 
Martini, Suze, Campari    5cl   5.00€ 
Porto Rouge         5cl     5.00€ 
Le Ti’Punch 972  Dillon 55°  6cl   10.00€ 

              4cl  
Basic    J&B, Ballantines    8€ 

Single Malt  Glenfiddich 12 ans  12€ 
Talisker 10 ans    14€ 
Bellevoye blanc    15€ 
Lagavulin 16 ans   17€ 

Bourbon   Jack Daniel’s     10€ 

Café       2.80€ 
Noisette      2.90€ 
Double café     5.00€ 
Décaféiné      2.90€ 
Capuccino      5.10€ 
Chocolat chaud    5.00€ 
Vin chaud      5.90€ 
Thé vert à la menthe  4.60€ 
Thés Dammann & frère  4.60€ 
Ceylan, thé vert, fruits rouges, Earl 
Grey, tilleul, verveine 

Thés, Cafés & Chocolat 

Vieille Prune de Souillac  13.00€ 
L’unique 
Bas Armagnac AOC 2011  14.00€ 
Famille Laudet 
Cognac XO      12.00€ 
Maison Delaître 
Poire Williams    12.00€ 
Grandes Distilleries Peureux 
Botran 15 ans    12.00€ 
Rhum Diplomatico    12.00€ 
Rhum Don PAPA    12.00€ 
Rhum Ambré 4ans    9.00€ 
Limoncello, Amaretto, Bailey’s  
Get 27, Menthe Pastille  8.00€ 

 



CB à partir de 5,00 € - Service Inclus - Tous nos prix sont TTC 
La maison n’accepte pas les chèques, ni l’échec d’ailleurs...

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ravioles aux cèpes de la mère Maury          9.50€ 
 

Tranche de Terrine Maison & légumes pickles         8.50€ 
  

Foie gras maison la recette de ma grand-mère & chutney d’abricot 17.50€ 
 

Toasts de chèvre chaud & salade verte         9.00€ 
 

Le Saumon fumé Maison              12.50€ 
 

Sprat jolies petites sardines au piment et pain grillé   10.50€ 
 

Le toast qui rend ricotta  
Ricotta citronnée, Saumon fumé maison, légumes marinés, bruschetta      12.50€ 
 
 

 
Marinière             17.50€ 
Vin blanc, échalotes, persil 
Poulette              18.00€ 
Marinière et de la bonne crème 
Reblochon            19.00€ 
Base poulette et du bon reblochon 
 

Du Père Igordine          19.00€ 
Foie gras, lardons grillés, croûtons, salade, échalotes 
confites, pommes de terre. 
 

Ruby de Puteaux          19.00€ 
Saumon fumé maison, tartare de saumon pousses de soja, chou 
chinois, poivrons, salade et légumes marinés. 
 

La parisienne de st ger       18.50€ 
Toast de camembert gratiné, jambon blanc aux herbes, comté, 
œuf dur, oignons rouges, salade verte. 
 
 

Huitres Fines de claire Oléron N°3        les 6 / 14.00€ 
                    Les 12 /25.00€ 
La Planche de Charcuteries             19.00€ 
Chorizo, jambon cru affiné, saucisse à la perche, terrine maison, légumes marinés  
 

La Planche de Fromages affinés            12.50€ 
 

La Marc Moi ça Planche charcuteries & fromages & légumes marinés  24.00€ 
 

La Race Poutine                    8.50€ 
Frites maison, sauce reblochon, oignons frits 
 

Trio veggie apéro légumes marinés, ricotta citron, tartare de betterave  15.00€ 
 

La reblochonade & petite patate à tremper         19.00€  
Que de pur bonheur 

à Partager ou pas…



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Filet de bœuf maturé 200g qu’il est tendre         32.00€  
Gratin dauphinois, sauce béarnaise maison  
 

Jolie Entrecôte de bœuf maturé 300g          28.00€ 
Frites maison, sauce POIVRE QUI TUE  
 

Côte de bœuf maturé Dry Aged Metzger 1300G      90.00€ 
Assortiment de garniture et sauce  
 

L’Onglet de Bœuf aberdeen igp Metzger 220G       26.00€  
Échalotes confites, gratin dauphinois 
 

Mijoté DE SANGLIER en cocotte fondant         19.50€  
Et tagliatelles 
 
Le Burger Végétarien               17.50€ 
Bun’s, steak végétal maison, sauce Chonchon, oignon rouge, parmesan & salade,  
Accompagné de frites maison  
 
Le Furger des Bistons                18.50€ 
Bun’s, steak, échalotes confites, reblochon gratiné, salade, sauce chonchon, 
 Frites maison 
 

Belle cuisse de Canard Confit            21.00€ 
Pommes de terre Sarladaises 
 

FOIE DE VEAU JUS CORSE AU VINAIGRE DE FRAMBOISE 240G    22.00€ 
Purée de pomme de terre 
 

Tataki de Saumon 200 g (robuste)           21.50€ 
Sésame torréfié, wok de légumes, sauce soja  
 

Fondue Savoyarde aux 4 Fromages à partager     20.50€/pers 
Assiette de charcuterie / salade          sup.10.00€ 

Supplément garniture 4€    Supplément sauce 1€ 
 

 

La Crème Brulée minute         8.00€ 

Le cœur coulant Chocolat Valrhona 66%    9.50€ 

L’ile qui flotte pralinés         8.50€ 
Sur son océan de crème anglaise et pralinés roses 

La Gaufre de liège banananut      9.50€ 
Pâte à tartiner Bio, banane fraiche, Chanty* 

La Brioche éperdue glace Vanille     8.50€ 

Les Fromages affinés        12.50€ 

Le French Coffee          12.00€ 

Café gourmand & ses friandises     10.50€ 

Les coupes de glaces     2 boules  5.50€ 
             3 boules 8.00€ 
Banana Split Glace vanille, fraises, chocolat,       9.50€ 
Banane fraiche, sauce chocolat et Chanty*  
Dame blanche Glace 3 boules vanille,    a  9.50€ 
Coulis de chocolat et Chanty*  
Café/ chocolat liégeois Glace vanille,        9.50€ 
Glace café/chocolat, expresso/ chocolat chaud et Chanty* 

L’exotique glace citron, fruits frais,         9.50€ 
Coulis de mangue et chanty*  

 
Supp. Chocolat Valrhona, Caramel ou Chanty*  1.50€ 
 
*Chanty : Alternative à la crème fouettée, sucrée, à 
base de lait et de matières grasses végétales 



CB à partir de 5,00 € - Service Inclus - Tous nos prix sont TTC 
La maison n’accepte pas les chèques, ni l’échec d’ailleurs...

 
 
 
 
 
 

38€ tout compris 
 
 

1 Demi-eau minérale plate ou gazeuse comprise 
 

Les entrées  
 

Ravioles aux cèpes de la Mère Maury  
 

Le saumon fumé maison  
 

5 huitres n°3  
 

Foie gras de canard maison (+5€) 
 

Les plats  
 

Mijoté de sanglier et tagliatelles  
 

Confit de canard pommes de terre sarladaises 
 

Tataki de saumon, wok de légumes 
 

Onglet de bœuf Aberdeen IGP Metzger 220G, gratin dauphinois, échalotes confites 
 

Les desserts 
 

Fromages affinés 
 

Crème brulée à la vanille bourbon  
 

Moelleux au chocolat 66% cacao Valrhona et glace vanille  
 

Ile flottante pralines roses 
 
 

 
 
 

Forfait Boissons 12€/pers  
 

Apéritif maison - cuvée les fistons blanc ou rouge 1 btlle/3 
 
 
 



 
 

 

 
 
 

 
Formule déjeuner à l’ardoise 

Du lundi au vendredi hors jours fériés 
 
 
 
 
 
 
 

 
Happy hour  

 
-20% sur tous les cocktails 
Marguerite blonde 50cl = 5€ 

Marguerite I.P.A 50cl = 6€ 
Affligem blonde 50cl =6€ 

Desperados blonde 50cl=6€ 
Pélican Blonde 50cl = 7€ 

Le Ricard 2cl = 3€ 
 

 
Pour le théâtre 29€ 

Menu du Château avec 1 verre de vin ou soft 
Entrée – plat ou Plat – dessert 

 
Sur présentation du billet du jour  

 
 

 
Soirée Karaoké 

Formule petit déjeuner 8.00€  
Tartines ou viennoiseries, boisson chaude, orange pressée  

 

Entrée + Plat        21.00€ 

Plat + Dessert        21.00€ 

Entrée + Plat + Dessert    26.00€ 

 
 
 

Pensez à 

Selon les désirs du Chef 
7.00€ 

 

Jambon purée 
ou 

steak + frites 
 

sirop de fraise 
ou 

jus de pomme 

gaufre au sucre 
ou 

glace vanille 
 

 
12.50€ 


